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1a production mondiale de wvin croit alors gque sa onsomation stagne sinon régresse
dms les pays traditiorellaent onsomatarst. L'éwlution des taux de change
défavoriss certains cirauits comerciamx de grandes régions productrices coduisant &
un merasne grandissant de la filidre **, Faisant exoeption 3 cette tendance, les vins
meass sarblent béndficier d'un inté&rét grandissant dans 1e moxde. Geci se vérifie parti-
ailidérament por les vins rosés de Provenos *4*,

h tel phénomine n'est viaisenblablement pas le fait du hasard. I1 procéde, por une
gare prt, de la wlmké daffimer, & reediger, d¢ pooowir la voetio
viti-vinicole particulifére de l'esatble géographique provencal. Cest dans ost esprit
qu'a & adée, voici 4 ans, une struchire adgingle, wnigee en s g=re jusqu'a mdset,
d&dife ax études sur 1e vin roes.

le Centre du Roeé a su traduire les damndes omoetes des pmofessiarels, en
dojectifs de mdede ; il s'effore, en atxe, d'aticiper lars besoirs a plus lag teme,
I a =1 s'amnissr, s stnetrer en foxction des moyens mis 3 disposition. I1 dawelgre
m e e olldoatios i penettat de bEdficier de anpsteres
des résultats ancrets sont rigulidrement transférés ax paticiens.

Ia remaraissance de la galité do tavail réalisé s tradiit par des interventions des
apts du Ceixe, ar Iwitsbim, a des jommSes tedmiges aimi ge par la
respnsalilits de 1'arganisation scientifige d'un aolloge imematioal anr le vin oeé.

I et sdnitdle ge lativitd A Gatre di Reé == porsmiwe e g’amplifie. T
est gportun d'acoroitre les effarts de recherde-ddwlgpaent afin de soutenir et
piremniser 1'enbellie économigue actuelle des vins rosés, notamment des vins rosés
provencaix.
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** H. Henrotte, 2003 - PAV, 120, 437-440
*** F. Millo ; J. Amaud, 2003 - Centre du Rosé 4 juillet 2003 , Rosé.com n° 4
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