Qojedtif : Déermine ques sont les descripteurs pertinents des vins rosés de la région provencele

Moyens : Création d'un jury expert : 20 dégustateurs, B séances de féwrier ajuin 2000
Méthodalogie de I'analyse descriptive quantitative.
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10 vins rosés Cdtes de Provence 1999 sont soumis au jury.

Aprés un tri qualitatif et quantitatif, les descripteurs visuels
générés sont regroupés en 9 familles.
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A chaque descripteur, le jury associe une couleur, retenue
dans la gamme Pantone ®
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Lee odeurs et les aromes

Pour les mémes vins rosés, le jury a déterminé les descripteurs olfactifs et gustatifs.
Les descripteurs retenus sont ceux dont le niveau de précision est le plus élevé et les plus fréquemment cités.

10 descripteurs d’'odeur et 9 descripteurs d'arémes sont validés.
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Les persecpeciives
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J@ Elargir la liste des descripteurs spécifiques par
I'analyse d’'un nombre supérieur de vins rosés.

"% Identifier avec fiabilité les différences entre les
vins rosés par leurs profils sensoriels.

J@ Sélectionner et former un panel de juges naifs,
entrainés sur les descripteurs spécifiques.

Exemple de profil sensoriel de 2 vins
rosés Cotes de Provence
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